diegIm

Blattsalat & Spargel V (M) € 18,00
Frischer Blattsalat mit gerdsteten Spargelspitzen

oder
mit gebackenem Spargel und Triiffelmayonnaise ( A,C,G,M)

Spargelschaumsuppe (G,F) € 7,00
mit Spargelstiickchen

Risotto & Spargel (méglich auch V ) (G) € 17,00
Cremiges Risotto mit Spargelstiicken

Spargel & Erddpfel (G,c,F) € 19,00
Gekochter Spargel mit Petersilienerddpfel und Sauce Hollandaise

Spargel & Prosciutto & Erddpfel (G,c,F) € 23,00
Gekochter Spargel mit Prosciutto, Petersilienerddpfel
und Sauce Hollandaise

Zander & Spargelrisotto (A,D,G) € 26,00
Cross gebratenes Zanderfilet auf cremigem Spargelrisotto

Kalbswiener & Spargel (A,C,G) € 26,00
Gebackenes Kalbswienerschnitzel mit gekochtem Spargel,
Petersilienerddpfeln und Sauce Hollandaise

Filet,,Mignon" & Spargelrisotto (D,G)
Rinderfilet ,,Mignon" mit cremigem Spargelrisotto € 31,00

Speisen auf 2 Tellern + Aufpreis € 3,00

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Anderungen vorbehalten



diegIm

Blattsalat & Balsamico - (M)

Frischer Blattsalat mit hausgemachtem
Balsamicodressing

Hausgemachter Hummus X (M,H)
mit Pitabrot, Olivendl und frischem Gemdiise

Lauwarme gerducherte Burrata Mozzarella (G,E,M)
auf Grillgemiise mit hausgemachtem Pesto und kleinem Salatbouquet

Beef Tatar & Dinkelbrot (A,C,G,M)
Wiirziges Beef Tatar mit knusprigem Dinkelbrot und Wachtelei

Blattsalat & Hiihnerstreifen (A,C,G,M)
Frischer Blattsalat mit gebackenen
Hihnerstreifen und Kiirbiskernol

Blattsalat & Garnelen (B,D,F,G,M)
Frischer Blattsalat mit scharf gebratenen
Riesengarnelen, Mango und Sweet-Chilisauce

(ausgeldste Garnelen) Aufpreis

Speisen auf 2 Tellern + Aufpreis

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Anderungen vorbehalten
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diegIm

Beef ,Consommé"(A,C,L) € 8,00/ 15,00
mit saftigem Rindfleisch, Leberknddel

und Juliennegemuse

Pho & Noodle (F,N,L) € 8,00/16,00

Krdftige Consommé mit Rindfleisch, Reisnudeln,
Gemuse, Koriander, Sternanis und Frihlingszwiebeln

*% %

Mediterrane Gnocchi (A,C,G,P) € 18,00
Gebratene Rosmaringnocchi mit getrockneten
Paradeisern, Oliven, Grana Padano und Rukola

Linguine & Rinderstreifen (A,C,F,N) € 20,00
Linguine mit gegrillten Rinderstreifen, Zuckererbsen und Grana Padano

Linguine & Garnelen(A,B,C,F,M,N) € 23,00
Linguine mit gegrillten Garnelen, Knoblauch, Limetten, Olivendl und Chili

(ausgeldste Garnelen) Aufpreis € 3,00
Speisen auf 2 Tellern + Aufpreis € 3,00

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Anderungen vorbehalten



diegIm

Der, Alm"- Burger(A,C,F,M,N)

Saftiges Beef, rosa gebraten, mit Speck,
Cole Slaw, BBQ-Sauce, Paradeiser, Cheddar
in herzhaftem Brétchen und Wedges

Der,, Alm"- Burger Vegetarisch (A,C,F,M,N)
Naturreis, Bohnen, Koriander und Tandoori mit
Cole Slaw, BBQ-Sauce in herzhaftem Brétchen und Wedges

Ciabatta & Mangalitza Pulled Pork Triebaumer (A,C,F,M)
Im BBQ-Ofen gegarter Schopf vom Triebaumer Mangalitza

im Ciabatta mit knackigem Salat, marinierten Zwiebeln,

Dips und Wedges

Kalbswienerschnitzel & Preiselbeeren (A,C,G)
Kalbswienerschnitzel mit Erddpfeln & Preiselbeeren

Schweinefilet &Erddpfelgratin (A,C,F,G,N)
Rosa gebratenes Schweinefilet im Prosciuttomantel
auf cremiger Morchelsauce und Erddpfelgratin

Lammriickenfilet & Gnocchi (A,C,G,P)

Rosa gebratenes Lammriickenfilet mit hausgemachten Rosmaringnocchi,

Grillgemise und Madeirajus

Filetsteak (2509) (C,F,G,M,N)
mit Wedges, Cole Slaw, BBQ-Sauce, Sesammayonnaise

Speisen auf 2 Tellern + Aufpreis

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.

Anderungen vorbehalten
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diegIm

Kinderschnitzel (A,C,M) € 9,00
mit Pommes und Ketchup

Kinder Cheeseburger (A,C,G) € 9,00
mit Pommes und Ketchup

Kinder Linguine (A,C,M) € 9,00
mit Paradeisersauce, Grana Padano
und Rukola
%%k
Cheesecake & Karamellsauce (A,C,G) € 7,00

Hausgemachter Cheesecake mit salziger Karamellsauce

Lauwarmer Schokoladenkuchen (A,C,G,H) € 7,00
mit Sorbet

Cremé Brileé (A,C,G) € 7,00
aus weifSen Schoko-Tonkabohnen

mit Sorbet

Marillen-Eisknodel (G,H) € 7,00
Hausgemachte Marillen-Eisknddel vom Konditormeister Toni Harrer

auf feinem Fruchtcreme

Topfenschmarrn (A,C,G) € 7,00
Hausgemachter Topfenschmarrn mit Zwetschkenréster

Kdsevariation (A,H,L, M, P)

Auswahl von Franzésischen & Osterreichischen Késen klein € 15,00
mit Friichten, Nissen und Feigensenf grofs € 22,00

Lieber Gast!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Anderungen vorbehalten



